
Beschreibung der Einsatzstelle

In unserer kleinen Käserei verarbeiten wir wöchentlich ca.2000 Liter Bio-Kuhmilch, von 3 verschiedenen
Höfen, zu verschiedenen Frisch-, Weich-, Schnitt- und Hartkäsen. Die Produkte werden im eigenen
Hofladen verkauft sowie an die umliegende Bio-Märkte geliefert. Neben der Käserei bewirtschaften wir
noch einen großen Garten (Gemüseanbau, Obstwiese,…) und verarbeiten dessen Erträge (Kräuter,
Chutneys/Marmeladen, Saft..).

Tätigkeiten
- Käsepflege, Verpackung & Verkauf,
Reinigung der Räumlichkeiten,

- Gartenarbeit (Frühjahr bis Herbst)

- Mitarbeit im Hofladen

- Kochen und gemeinsames Mittagessen

 

Tipps von aktuellen Freiwilligen: Zieh dich
warm an! Das ist wörtlich gemeint, denn im
Winter kann es schon mal sehr kalt werden.
Dagegen wird es im Sommer auch mal sehr
heiß. Du solltest also nicht nur bei
Zimmertemperatur gut arbeiten können.
Spaß am Kochen ist sicherlich hilfreich. Aber
auch wenn das nicht so dein Ding ist,
brauchst du nur 2 Dinge wissen: Spinat=gut,
Linsen=schlecht.

https://www.freiwillig-jetzt.de/angebote/freiwilliges-oekologisches-jahr/


Einblicke

Ansprechpartner
für deinen Freiwilligendienst

Luise HeymFreiwilliges Ökologisches Jahr (FÖJ)Tel: 0351 - 828 71 351heym@parisax-
freiwilligendienste.de

Lena GawalskiFreiwilliges Ökologisches Jahr (FÖJ)Tel: 0351 - 828 71 350gawalski@parisax-
freiwilligendienste.de
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